
Osteria Veneta “da Piero” con Locanda Via Cavin di Sala n. 384, 30035 Mirano (Ve)Tel 041 4355801

ÙMEN  A LA CARTE



Le referenze del menù possono contenere o essere prodotte a base di sostanze che possono provocare allergie o intolleranze. 
Consultare l’elenco delle sostanze che provocano allergie o intolleranze disponibile nel lato sx delle frigo vetrine zona bar. 

Per ulteriori informazioni chiedere al personale presente in sala.

Menù Pesce

ANTIPASTI

Menù Carne

SECONDI

PRIMI
PRIMI

ANTIPASTI
Fiori di zucca ripieni 

con cotto alla brace, brie e salsa tartara ....................... 9

Nervetti su radicchio di Castelfranco 
con fagioli e cipolla di Tropea.................................................. 9

Tomino con pancetta avvolta al suo filetto a “0”
 e radicchio di Treviso al forno............................................10

Gallina sfilacciata su insalata russa .........................................10

Gnocchi fatti in casa con ragout d’Oca 
in punta di coltello al profumo d’arancia e rosmarino............ 10

Ravioli ai carciofi con mandorle e ricotta affumicata .............. 10

Paccheri con speck, gorgonzola e mela.................................. 10

Crema di fagioli e radicchio di Treviso................................... 9

Crema di fagioli e radicchio di Treviso.................................. 9

Tagliata di Roast Beef platinum prime
con misticanza e patate al forno ..........................................23

Fegato a km 0 alla Veneziana con polenta grigliata ...........19

Spezzatino di guancette di manzo con polenta .................. 21

Coscia d’anatra all’arancio con l’orto in piatto .....................23

Polenta morbida con schie fritte..................................12

Baccalà mantecato 
con zucca delica in “saor” e pane carasau ...........................15

Trilogia di pesce del giorno:
polentina morbida con gamberi rosa Puglia,

salmone marinato agli agrumi e canoce ..............................18

Selezione di pesce crudo con scampi, gambero rosso,
gamberi rosa, tartare di tonno e carpaccio di branzino.......25

Spaghetti spadellati con vongole veraci e bottarga.............. 18

Tagliatelle con capesante al porro
e briciole di pane aromatizzate all’acciuga............................. 18

Bigoli all’Astice con pomodorini e basilico fresco................ 25

Seppie in umido alla Veneta con polentina .............................20

Piovra arrostita con patate, pomodorini, 
sedano croccante, olive e pinoli al profumo di basilico.........23

Frittura mista di pesce in base a 
mercato con polentina ................................................................. 24 

SECONDI


