OSTERIA
VENETA
[Pe P

MENU DI PESCE

“La semplicita, il concetto piu difficile da interpretare...”

= _ PERSONALIZZA IL TUO MENU

FRUTTA
3 Macedonla d| frutta fresca con gelato
Agglunta ..... RARES aiTue Sspadebe s ininebrapenten 9.
_DOLCE

~Sgroppino al limone o liquirizia e menta

Aggiunta.......... i LS e

Torta millefoglie o pan di spagna
al cioccolato o frutta, personallzzata

Agglunta ........................................... +7
SE-RVIZIO_TORTA PROPRIA

Aggiunta........... o GRS O +2

' FUORI ORARIO (dopo le 16 e dopo le 23)

Aggiunta allora........ciianitinmnigi )

Osteria Veneta “"da Piero” con Locanda Via Cavin di Sala n. 384, 30035 Mirano (Ve)Tel 041 4355801




Menu 52
ANTIPASTO

Trilogia con:
Polentina con schie dell’Adriatico,
folpetto al sedano, cicale di mare,

salmone marinato in casa, baccala mantecato,

sarde in “saor”
(variazioni secondo mercato e stagione)

Baccala mantecato
su crostoli di polenta nera e zucca in saor

Insalata di pesce
con verdurine stagionali croccanti e patate

PRIMO

Risotto mantecato
con gamberi rosa e fiori di zucca

Il “Pasticcio” di pesce con frutti di mare

SECONDO

Scaloppa d‘orata al forno
su letto di verdurine stagionali

Seppie o baccala in tegame alla Veneta
con polenta e Insalatine

Vini da cantine selezionate,
acqua, pane, caffe

Menu _62 '
ANTIPASTO

- Trilogia con:
Polentina con schie deII’Adrlatlco
folpetto al sedano, cicale di mare,

salmone marinato in casa, baccala mantecato,

sarde in “saor” :
(variazioni secondo mercato e stagione)

Baccala mantecato

su crostoli di polenta nera e tegollne in salsa

Capesante alle erbette
gratinate nel suo guscio

2 PRIMI
Risotto mantecato
con gamberi rosa e radicchio di Treviso

&
Il “Pasticcio” di pesce con frutti di mare

SECONDO

Scaloppa di branzino
su letto di patate in caponata al basilico

Scaloppa di orata al forno e patate

Vini da cantine selezionate,
acqua, pane, caffe

Menu .77
2 ANTIPASTI

Antlpasto bollito dell' Adrlatlco con’5 qualita:
Polentina con schle, capasanta, canestrelli,

. folpetto al sedano, cicale di mare,
salmone marinato in casa, baccala mantecato,
sarde in “saor”

(variazioni secondo mercato e stagione)
_ & .
Capesante alle erbette
- gratinate nel suo guscio

9 PRIMI

Risotto con'vongole e bottarga
&
Lasagne dell'Osteria (scampi e orata)

SECONDO

Scaloppa di branzino
su letto di patate in caponata al basilico

Mazzancolle scottadito
su letto di verdurine stagionali al basilico

La frittura dell'Osteria Veneta
con polenta alla griglia

Vini da cantine selezionate,
acqua, pane, caffe
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